





Essen und getranke

Die Rezepte, nach denen das leckerste Essen
zubereitet wird, vereinen salzige und stiRe Aromen
der Volker und Nationalitaten dieser Region sowie
traditionelle und moderne Kiiche. Sie werden
sicherlich den Diversitat der gastronomischen
Angebote, erstklassigem Essen, Spitzenwein sowie der
Musik der Tambura-Spieler, die lhre Lieblingsmelodie
spielen werden, genielRen.

Am Stadtrand sehen Sie weite Obstgarten und
Weinberge, die kostliche, biologisch angebaute Apfel,
Kirschen, Aprikosen, Pflaumen und einige der besten
Rebsorten in der Umgebung liefern. Wenn Sie dies

im Hinterkopf haben, missen wir die fantastischen
Weine und Brande dieser Region nicht besonders
vorstellen — wir laden Sie nur ein, diese mit Genuss zu
probieren!

Etelek és italok

Az étkezésekhez hasznalt receptek a sos és édes izek
keverékét kindljak, az itt él6 népek hagyomanyos

és modern konyhaja is egyestl. Biztosak lehetlink
benne, hogy élvezni fogja a gasztrondmiai kinalat
sokszinliségét, a kivalo ételeket és borokat, valamint a
tambura zenészek altal eladott zenét, amely minden
bizonnyal eltalalja az On izlését.

A véaros dombjainal gyimolcsosoket és
sz6l6lltetvényeket lathat, amelyek izletes,
organikusan termesztett almakat, cseresznyéket,
barackokat, szilvakat és néhany legjobb borfajtat
kindlnak, amelyek a kdrnyéken taldlhatok. Ha ezt
szem elGtt tartjuk, nem sziikséges kiilon bemutatni
ezen vidék fantasztikus borait és palinkait — csak arra
kérhetjuk, hogy kdstolja meg ket 6rommel!

Diversitat der
restaurants

Subotica ist eine Stadt, die einfach gute Happchen
geniellt. Es spielt keine Rolle, wohin Sie gehen — ob
es ein Restaurant mit lokaler oder internationaler
Kiiche im Stadtzentrum, eine Taverne am Stadtrand,
ein typisches Landhaus in seinem unverwechselbaren
Ambiente oder ein Fast-Food-Restaurant ist — wir sind
sicher, dass Sie alle Aromen dieser Region schmecken
und von ihnen begeistert sein werden.

Etteremsokfélesége

Szabadka egy olyan varos, amely egyszer(ien élvezi

a jo falatokat. Nem szdmit, hova tér be, legyen

sz6 helyi vagy nemzetkozi konyhaju étteremrdl

a véros kozpontjaban, csardardl a kilvarosban,

egy hagyomdnyos hangulatu csardardl vagy
gyorsétteremrdl, biztosak vagyunk benne, hogy érezni
fogja ennek a vidéknek minden izét, és el lesz djulva
télik.







1. Gurinovié

Adresa: Bajski put 32
Telefon: +381 (0) 24 557-800
Www.gurinovic.com

2. Bates

Adresa: Vuka Karadzi¢a 17

Telefon: +381 (0) 24 556-008

e-mail: restoranbates@nadlanu.com

3. Abraham

Adresa: Horgoski put 132
Telefon: +381 (0) 24 755-012

4. Dvor

Adresa: Blaska Raji¢a 57
Telefon: +381 (0) 24 552 530
office@restorandvor.rs
www.restorandvor.rs

5. Tresetiste

Adresa: Praska 1

Telefon: +381 (0) 65 350 61 03
restorantresetiste@gmail.com

6. Gat

Adresa: Gunduli¢eva 42
Telefon: +381 (0) 24 455 73 45
gatsubotica@gmail.com
www.gatsubotica.rs

7.Ergela Kelebija
Adresa: Put Edvarda Kadelja 437
Telefon: +381 (0) 24 789 063
ergela@lipicaner.com
www.ergelakelebija.rs

5. Konoba Tinel
Adresa: Huga Badali¢a 14
Telefon: +381 (0) 24 600 007
www.konobatinel.rs







Gujas

tschardas / csarda
Ludaski 3or 206, Supljak;

381 (0) 24 4758-093
www.gulyascsarda.co.rs

Riblja

tschardas / csarda
Obala Lajosa Vermesa bb
+381 (0) 24 755-040
www.elittepalic.rs

Paprika

tschardas / csarda
Vikend naselje bb

+381 (0) 63 727-42-35;
www.palic.rs

Tschardas / Csarda
Antusa

Pescarina 200, Pali¢

+381 (0) 60 544 51 88
www.carda-antus.rs
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Bauernhofe

Friher war das Leben auf dem Land und auf den
Hofen hart und schon, und heute kdnnte man
ausschlieBlich schon leben und sich von den
Anstrengungen des modernen Lebens erholen,
denn das landliche und hofartige Ambiente von
Subotica fullt den Reisekoffer mit touristischen
Perlen. Das Zusammenspiel verschiedener
Kulturen mit ihrer Architektur, Volkskuche,
traditioneller Musik und naiver Kunst zieht
immer mehr Liebhaber des altmodischen
Lebensstils an. Besuchen Sie die Hohlen, die
den alten Geist von Subotica widerspiegeln
und kehren Sie ein paar Jahrzehnten in die
Vergangenheit zurtick.

Salasok

Régen a falvakban és a szallasokon nehéz és szép
életet éltek, ma pedig kizardlag szép életet lehet
élni, pihenve a modern élet faradalmaital, mivel
a szabadkai vidéki és szallashelyi kornyezet tele
van turisztikai kincsekkel. A kilonbozd kultdrak
keveredése, az épitészetlk, a helyi konyhak,

a hagyomanyos zene és az naiv miivészetek
egyre inkdbb vonzzdk a régi életstilust kedvel6
turistakat. Latogasson el azokba a szallasokra,
amelyek bemutatjak Szabadka régi szellemét, és
térjen vissza néhany évtizeddel ezel6ttre.




Rokin salas

Der hundertjahrige Rokin-Salas befindet sich am
Ostufer des Ludas-Sees. In dem authentischen
Haus gibt es eine ethnologische Sammlung,

eine Sammlung archéologischer Funde aus der
Umgebung des Sees sowie eine Sammlung, die den
natlrlichen Werten des Reservats gewidmet ist.
Hier gibt es keinen Strom, aber daflir werden alte
Gerichte und Kuchen im Ofen zubereitet. Der Hof
kann von 15. April bis 31. Oktober besucht werden.

Szazéves Rokin szallas

A Ludaski-t6 keleti partjan talalhaté. Az autentikus
hdzban etnogréfiai gyljtemény, a té kornyékén
talalt régészeti leletek gyljteménye, valamint

a rezervatum természeti értékeinek szentelt
gyljtemény taldlhatd. Itt nincs dram, de az oreg
ételek és sitemények kemencében késziilnek. A
szallas aprilis 15-t6l oktdber 31-ig latogathatd.

Hajdukovo, Nosa

+381 (0) 64 12 23 504
rokinsalas@gmail.com
https://roka-tanya.webnode.hu

Majkin und Cvetni salas
befinden sich am Rande von Pali¢. Gourmets
konnen hier in einer guten Kartoffelsuppe,
Kalbsperkelt, Singvogel-Paprikasch mit Knodeln,
Hofbohnen, gebratener Ente und Fischsuppe
schlemmen.

Majkin és Cvetni szallas

A Pali¢ hataran talalhatd. Az inyencek élvezhetik

a jo krumplilevest, borju porkoltet, énekes
paprikast galuskaval, szallasos babot, silt kacsat és
haldszlevet.

Jozef Atile 79, Pali¢
+381 (0) 24 753-276; www.majkinsalas.rs

Salas Jelen

Es liegt in der Nahe des Pali¢ Sees. Neben der
authentischen Ethnoatmosphdre kénnen Sie hier
auch Kalbfleisch oder Lammfleisch unter eines
Ofenklappe genielRen, hausgemachtes Brot oder
sogar mit den Gastgebern zusammen kochen.

Jelen szdllas

A Pali¢-t6 kozelében taldlhatd. Az autentikus etno
hangulat mellett itt élvezhetik a borjut vagy a
baranyt a cserépedényben, hazi kenyeret, vagy
akar csatlakozhatnak a hazigazddkhoz az étel
készitésében.

Lopudska 7, Pali¢
+381 (0) 24 753-586; www.jelensalas.com
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1. Boss

Adresa: Matije Korvina 7-8
Telefona + 381 (0) 24 551-111
www.bosscaffe.com

2. Denis

Adresa: Brace Radica 24
Telefon: +381 (0) 24 551-155
www.denispizzeria.com

3. Renesansa
Adresa: Matije Korvina 13
Telefona +381 (0) 24 555-001
WWW.renaissance.co.rs

4. Stara picerija

Adresa: Matija Korvina 5

Broj telefona +381 (0) 24 551-835
e-mail: starapizzeria@gmail.com

5. Spartak S

Adresa: Petefi Sandora 8
Telefon: +381 (0) 24 558 998
Restoran.spartak@yahoo.com

6. All’ oro

Adresa: Prvomajska 101
Telefon: +381 (0) 24 515 100
allorocaffe@gmail.com
www.alloro.rs

7. Arte del gusto
Adresa: Segedinski put 21

Telefon: +381 (0) 24 535 555
Artedelgusto.subotica@gmail.com
www.artedelgusto.rs
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8. Don

Adresa: Lovre Braculjevi¢a 17
Telefon: +381 (0) 24 525 100
info@doncaffe.rs
www.doncaffe.rs

9. Zona

Adresa: Segedinski put 88
Telefon: +381 (0) 24 410 17 01
zonahraneipica@gmail.com

10. Mala gostiona
Adresa: Park heroja 15
Telefon: +381 (0) 24 753 447
office@elittepalic.rs
www.elittepalic.rs

11. Vila Viktorija plus
Adresa: Jezerska 15

Telefon: +381 (0) 24 754 497
office@vilaviktorija.com
www.vilaviktorija.com

12. Hedera

Adresa: Omladinskih brigade 19
Telefon: +381 (0) 24 475 82 33
hederaclubdoo@gmail.com
www.hedera-club.com

13. Paligo palata
Adresa: Horgoski put 85
Telefon: +381 (0) 66 653 03 81
office@paligopalata.rs
www.paligopalata.rs



Konditoren

Konditoreien in Subotica verkorpern den Geist
der “guten alten Zeiten”. Unter ihnen gibt es
immer noch diejenigen, die eine Tradition

von tadelloser Service, Marmortischen,
Spitzenvorhdngen und groRen Fenstern mit Blick
auf die Hauptpromenaden der Stadt gepflegt
haben. In den Konditoreien kann man klatschen,
sich treffen, Zeitung lesen, aber auch Kaffee mit
einem Lieblingsgenuss trinken.

Cukraszdak

A cukrdszddk Szabadkdn a “jo, régi id6k”
szellemét idézik. Kozottik még mindig vannak

olyanok, amelyek megérizték a kifogastalan
kiszolgalds hagyomdnyat, a marvény asztalokat,
a csipkés fliggdonyoket és a nagy ablakokat,
amelyek a varos 6 sétaldutcaira néznek. Itt
beszélgetnek, pletykdlnak, taldlkoznak, olvasnak
Ujsagot, de mindenekel6tt kavét isznak kedvenc
édességulikkel.

Pelivan
Adresa: Trg slobode 4
Telefon: +381 (0) 24 539-021

Bodis

Adresa: Rudic ulica 1
Telefon: +381 (0) 24 559-258

Darabos Nova
Adresa: Matije Gupca 18
Telefon: +381 (0) 24 523-202

Makarena
Adresa: Dure Dakovica bb
Telefon: +381 (0) 24 554-500

Cecina poslastic¢arnica
Beogradski put 118
Telefon: +381 (0) 63 860 85 59 —
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Die weinregion

die Weinregion Subotica-Horgos ist

Teil einer weiten pannonischen Ebene,

die sich zwischen den Fliissen Donau

und Tisa erstreckt und hier den Grtel
noérdlich von Subotica und Pali¢ bedeckt.
Mit der Erfahrung von Weinbauern und
Winzern, mit einer nattrlichen Auswahl
von Rebsorten, die am besten zum lokalen
Klima und Uberwiegend sandigem Gelande
passen, wurden hochwertige Weine
kreiert. In unserer Region gibt es eine
groRe Anzahl von Weingltern, von kleinen
Familienweingltern und gemutlichen
Weinkellern bis hin zu erstklassigen
Weingltern, die auRerhalb unseres Landes
bekannt sind.

Borkészitohelyek

A szabadkai-horgosi borvidék a Dunétdl

és a Tiszt6l kozotti hatalmas pannon

siksag része, és itt fedi le Szabadka és Pali¢
kornyékét. A boraszok tapasztalataval és

a helyi éghajlathoz és a féként homokos
talajhoz legjobban alkalmazkodo sz6l6fajtak
természetes kivalasztasaval kivald minéségi
borok szlletnek. Régidnkban jelent8s
szamu boraszat talalhatd, a kisebb csaladi
bordszatoktdl és kellemes borospincéktdl a
vildgklasszis boraszatokig, amelyek nemcsak
hazank hatdrain belll, hanem azon kivil is
ismertek.

Geschichte der

weinherstellung
Wahrend der 300-jdhrigen Geschichte der
Weinproduktion auf den Sandboden um
Subotica und Pali¢ war die produktivste
Periode der Weinproduktion von den
1880er bis in die 1980er Jahre. Heute
erleben wir hier eine Renaissance der
Weinproduktion durch die Mischung aus
traditioneller und moderner Technologie.

A boraszkodas
torténete

A bordszkodds 300 éves torténelme sordn
a szabadkai és pali¢i homokos tertleteken
a bordaszat legtermékenyebb id&szaka

az 1880-as évektdl az 1980-as évekig
tartott. Ma itt vagyunk tanui a boraszat
reneszanszanak, amely a hagyomanyos és
modern technoldgia 6tvozésével valdsul
meg.

Eiheimische weine

einheimische Weine sind frisch, herb, leicht sauer, haben
Fruchtbestandteile und sind lebendig. Die Weine, die den
Charakter des Sandes am besten veranschaulichen, sind die
alten Weinsorten: weiRer Kevedinka-Wein und Kadrak-Rotwein.
Zusammen mit ihnen blieben andere alte autochthone
Weinsorten erhalten. Heute gibt es in dieser Weinregion
auch neue Rebsorten wie Chardonnay, Riesling, Cabernet
und Merlot. In den letzten Jahren haben sowohl alte als
auch neue Weinsorten der Subotica-Horgos Sandbdden
zahlreiche nationale und internationale Auszeichnungen und
Anerkennungen erhalten.

Autentikus borok

Az autentikus borok frissek, tidék, enyhén savanykasak,
gyumolcsos osszetevbkkel rendelkeznek és élénkek. A homok
karakterét legjobban tikrozé borok a régi szél6fajtak: a fehér
kevedinka és a voros kadarka. Ezek mellett mas régi autentikus
borfajtak is fennmaradtak. Ma mar Uj fajtak is megtalalhatok
ezen a borvidéken, mint példdul: chardonnay, rizling, cabernet
és merlot. Az utébbi években mind a régi, mind az Uj borfajtak a
szabadkai-horgosi homokvidék borai szamos hazai és nemzetkozi
dijat és elismerést nyertek.

Compliance von
lebensmitteln und wein

Der beste Weg, Wein zu genieRen, besteht darin, ihn mit seinem
besten Begleiter zu kombinieren- einer lokalen Kiiche

* Intensive Geschmacksgerichte erfordern intensivere Weine.

¢ Saure Gerichte erfordern mehr saure Weine.

e SiRe Speisen sollten Wein begleiten, der gleichermalen st
oder stRer ist.

¢ \ermeiden Sie Tanninweine mit fettigem Fisch und scharfen
Gewdrzen.

 Servieren Sie trockene und stiRe Weine, um die Gewurze zu
beruhigen.

e Gut gesalzenes Fleisch macht die Weine weicher und beruhigt
die Tanninweine.

Prickelnde, saure WeiRweine passen gut zu salzigen, ¢ligen oder
gerosteten Lebensmitteln.

Etelek és borok parositasa
A legjobb maddja annak, hogy élvezzik a bort, ha pérositjuk a
legjobb tarsaval — a helyi konyhaval.

Az intenziv iz( ételek intenzivebb iz{ borokat igényelnek.

A savanyu ételek savanyubb borokat igényelnek.

Az édes ételekhez olyan bort érdemes valasztani, amely
ugyanolyan édes vagy édesebb.

Kerdljuk a tanninos borokat zsiros halakhoz és csip8s
fliszerekhez.

Szdraz és édes borokat télaljunk, hogy enyhitstk a fliszerek
csipGsségét.

A jol sézott husok lagyitjak a borokat és enyhitik a tannin izét.
A friss, savanykds fehér borok jél illenek sos ételekhez, zsiros
vagy sult ételekhez.
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Weine | Borok

Classic Line / Classic vonal:

,8 tamburasa“, Rosé, ,Zivot tece”
Premium line / Premium vonal:

Sauvignon blanc, Pinot blanc, Pinot grigio,
Chardonnay, Rosé Sec, Cuvée No1

Icon line / Icon vonal:

Campana Albus, Campana Rubimus

Empfehlung

Der Pinot Blanc des Weinguts Zvonko Bogdan hat eine
kristallklare goldgelbe Farbe. Die dezenten Aromen
dieses Weins sind bereichert mit Noten von Apfel und
Birne sowie leichten Nuancen von Wiesenblumen.
Dies ist ein idealer Wein fur alle Gelegenheiten.
Ajanlas

A Zvonko Bogdan Boraszat Pinot Blanc boranak
kristdlytiszta, aranysérga szine van. A bor finom illatai
az alma, korte és a réti virdgok enyhe arnyalataival
gazdagodnak. Ez egy idealis bor minden alkalomra.

Verkostung

Drei oder funf Weinsorten im Rahmen der Basic-
und Standard-Tour; optionale Auswahl von drei
,Weintellern;

Borkoéstolo

Harom vagy 6t bor a Basic és Standard turan bell;
opcionalisan haromféle “boros tal” kinalata.

Besuche

Sonntag — Mittwoch: 10:00- 16:00
Donnerstag — Samstag: 10:00- 18:00
Latogatdsok

Vasdrnap- Szerda: 10:00- 16:00
Csutortok- Szombat: 10:00- 18:00

PALIC, Kanjiski put 45

+381 (0) 62 789 979
info@vinarijazvonkobogdan.com
www.vinarijazvonkobogdan.com
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Weine | Borok
Kadarka:

Rosé, Fantazija (Fantasy)
Simfonija (Symphony)
Rapsodija (Rapsody)

and Kadarka Icon

Empfehlung

Fantazija wird von Kennern als Wein mit karminroter
Farbe beschrieben, intensivem Aroma von frischen
reifen roten Kirschen, begleitet von Aromen von
Kaffee, Karamell und Gewdirzen. Dieser Wein ist
elegant und subtil und im Mund sanft wie Seide.
Ajanlas

A Fantazija bort a szakért6k karminvoros szinl
borként irjak le, intenziv illattal, friss érett cseresznye
aromaival, amit kavé, karamella és f(iszer illatok
kovetnek. Ez a bor elegéns és finom, az ize pedig olyan
ldgy, mint a selyem.

Verkostung

Drei Weine oder nach Vereinbarung.
Borkostolo

Héromféle bor vagy el&zetes egyeztetés alapjan.

Besuche

Nach Voranmeldung und Vereinbarung.

Minimal- und Maximalanzahl der Besucher: Winter 10-
30; Sommer 10-50.

Latogatasok

ElGzetes bejelentkezés és egyeztetés sziikséges.
Minimum és maximum ldtogatdszam: télen 10-30 f6,
nyaron 10-50 f&.

BACKI VINOGRADI, Backi Vinogradi bb
+381 (0) 64 811 50 87
office@vinarijatonkovic.com
www.vinarijatonkovic.com
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Weine | Borok
Rebus Beli, Rebus Rosé, Rebus Crveni, Rebus
Reserve

Empfehlung

Rebus Crveni ist eine Cuvée aus Rotweinsorten, bei
der sich jedes Jahr die Sortenzusammensetzung und/
oder der prozentuale Anteil andert. Das Ziel ist jedoch
immer, einen Wein mittlerer Struktur zu erzeugen, mit
abgerundeten Tanninen und einem fruchtigen Aroma
im Vordergrund, gefolgt von Aromen, die aus der
Reifung stammen.

Ajanlas

A Rebus Voros egy voros szl6fajték hazasitésa,
amelynek sz6l6fajta Osszetétele és ardnyai minden
évben valtoznak, de mindig egy kézepes testd, kerek
tanninu bort céloznak, amelynek gyimolcsds aromai
dominalnak, a hattérben pedig az érlelésbél szarmazd
aromak jelennek meg.

Verkostung

Drei Weine oder nach Vereinbarung.
Borkéstolo

Haromféle bor vagy elézetes egyeztetés alapjan.

Besuche

Nach Voranmeldung und Vereinbarung.

Die maximale Anzahl der Gaste (derzeit) ist 10.
Verkostungszeit nach Vereinbarung.
Latogatasok

El6zetes bejelentkezéssel és egyeztetés alapjan.

A maximalis latogatdszam (jelenleg) 10 6.

A borkdstoldk id6pontja el6zetes egyeztetés szerint.

PALIC, Kanjiski put 66
+381 (0) 65988 80 14
office@vinarijareljic.com
www.vinarijareljic.com
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Weine | Borok

Chardonnay, Riesling, Sauvignon,
Cserszegi Fiiszeres, Irsai Oliver, Burgundy
Merlot, Portugizer, Frankovka and other.

Empfehlung

Don Oliver ist ein Tafelweilwein und Aperitif,

der aus einer Cuvée von Don Oliver und Cersegi
Fiseres besteht. Dieser Wein ist eine Eigenkreation

des Besitzers von Vinski Dvor. Er hat ein starkes
Fruchtaroma, ist leicht sduerlich und sollte jung
getrunken werden.

Ajanlas

A Don Oliver egy asztali fehér aperitiv bor, amely a Don
Oliver és a Cersegi Fisere$ hazasitasabdl késziilt. Ez egy
egyedi bor, amelyet a boraszat tulajdonosa alkotott.
Er6teljes gyimolcsos aromaval rendelkezik, enyhén
savanyu, és legjobb fiatalon fogyasztani.

Verkostung
Neun Weine.
Borkdstolo
Kilencféle bor.

Besuche

Wenn das Restaurant geoffnet ist. Eine vorherige
Anmeldung wird empfohlen.

Maximale Besucherzahl: Bis zu 50 Personen.
Latogatasok

Amikor az étterem nyitva van. El6zetes bejelentkezés
ajanlott.

A maximalis latogatdszam 50 f6.

HAJDUKOVO, Horgoski put 221
+381(0) 63 855 49 29
vinskidvor.od@mts.rs
www.vinskidvor.rs
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Weine | Borok
Sremska Zelenika, Kadarka, Medenac,
Kovedinka, Slankamenka

Empfehlung

Sremska Zelenika von Weingut Maurer ist ein
duftender, aromatischer und eleganter Weillwein mit
schéner Saure, der den Geschmack von griinen Apfeln
und Weingartenpfirsichen tragt.

Ajanlas

A Maurer Boraszat Sremska Zelenika boranak illata
aromas, elegdns, szép savakkal rendelkezik, zéld alma
és sz6lGbarack izével.

Verkostung
6 bis 10 Weine
Borkodstolo
6-10 borfajta.

Besuche

Nach Voranmeldung und Vereinbarung.

Minimal- und Maximalanzahl der Besucher: 10 bis 20
Personen.

Latogatasok

El6zetes bejelentkezéssel és egyeztetéssel.

A latogatok minimalis és maximalis szama: 10-20 6.

HAJDUKOVO, Kastelski put 1
+381 (0) 69 533 68 73
office@maurer.rs
WWW.maurer.rs
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Weine | Borok

Sauvignon Blanc, Italian Riesling, Kovedinka,
Rosé, Frankovka, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Frank, Kadarka i Cuveé Baric

Empfehlung

Kadarka ist ein weicher Rotwein von groRRer Eleganz,
der aus einer autochthonen Sorte hergestellt wird. Der
Duft und Geschmack dieses Weins zeichnen sich durch
eine ausgepragte Fruchtnote sowie andere Merkmale
aus, die fur diese Traubensorte charakteristisch sind.
Ajanlas

A Kadarka egy puha vorésbor, amely nagy eleganciaval
rendelkezik. Az autochton szél6fajtabdl készilt bor
jellemzdje a kifejezett gylimolcsos aroma, valamint az

Verkostung

Fanf Weine oder nach Vereinbarung.
Borkdstolo

Ot féle bor vagy el6zetes egyeztetés alapjan.
Besuche

Nach Voranmeldung und Vereinbarung.

Minimal- und Maximalanzahl der Besucher: 4 bis 50
Personen.

Latogatdsok

El6zetes bejelentkezéssel és egyeztetés alapjan.
A latogatok minimalis és maximalis szama: 4-50 f6.

SUPLJAK, Ludagki $or 192
+381 (0) 64 366 99 49
hompotbor@gmail.com
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Weine | Borok

Petra Pinot Grigio, Petra Traminac, Desertni
Traminac, Petra Pinot Noir, Petra Pinot Noir
Barique, Petra Rose, Petra Rose&co

Empfehlung

Petra Pinot Grigio zeichnet sich durch eine hellgelbe
Farbe mit grinlichen Reflexen am Rand aus. Es bietet
Aromen von reifem Pfirsich und zartem Aprikose,
erganzt von einem Hauch von Mandelnoten und
frischen Wildblumen. Alle Aromen sind harmonisch
vereint und bilden einen unwiderstehlichen Bukett.
Ajanlas

A Petra Pinot Grigio vildgos sarga szin(, zoldes
arnyalatt peremmel. Illataban édes gyimalcsos
jegyek dominalnak, mint a lagy barack és halvanyan
érz6dé kajszibarack, finom mandulas jegyekkel és friss
vadviragokkal. Mindezek az aromdk harmonikusan
kiegészitik egymast a bor izében.

Verkostung

Funf Weine oder nach Vereinbarung.
Borkéstolo

Otféle bor vagy el6zetes egyeztetés alapjan.

Besuche

Nur nach vorheriger Anmeldung.

Minimal- und Maximalanzahl der Besucher: 6 bis 20
Personen.

Latogatasok

Csak el6zetes bejelentkezéssel.

A latogatok minimdlis és maximalis szama: 6-20 f6.

PALIC, Salasi 222

+381 (0) 60 04 54 758
+381 (0) 63 64 66 00
info@vinarijapetra.com
www.vinarijapetra.com
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Weine | Borok
Chardonnay, Merlot, Vino od jabuke i kupine

Empfehlung

Der Apfelwein von Vinarija Majkin Salas ist ein
erfrischender, eleganter Fruchtwein mit schéner
Séaure. Er schmeckt nach rotem Apfel und wird von
Aromen frischer Friichte und Honig begleitet. Die
ausgewogene Fruchtigkeit ist typisch fur diesen
jungen, spritzigen Wein.

Ajanlas

A Majkin Salas almabor frissits, elegdns gyimalcsos
bor, szép savakkal. Az izében piros alma dominal, amit
friss gyiimolcsok és méz aroma kovet. Az almabor
kerek, gyimolcsos ize jellemzi, amely a fiatal borok
frissességét és lendiletét adja.

Verkostung

Vier Weine oder nach Vereinbarung.
Borkostolo

Négyféle bor vagy elézetes egyeztetés alapjan tobbféle
bor.

Besuche

Von 10:00 bis 20:00 Uhr; Anmeldung erforderlich.
Minimal- und Maximalanzahl der Besucher: 2 bis 220
Personen.

Latogatasok

10:00-20:00 kozott; el6zetes bejelentkezés sziikséges.
A ldtogatdk minimalis és maximalis szama: 2-220 f6.

PALIC, Jozefa Atile 57
+381 (0) 24 753 276
+381 (0) 64 12 66 767
majkinsalas@gmail.com
www.majkinsalas.rs
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Weine | Borok

DiShiraz, DiCabernet, DiFranc, DiMerlot,
DiNoir, DiVranac, DiChardonnay, DiSauvignon,
DiMuscat, DiRiesling, DiChardonnay Barrique,
DiRose.

Empfehlung

Die Cuvée DiShiraz ist ein tiefvioletter Wein mit
intensiven Aromen und Geschmack und einer reichen
Textur. Die Difte von reifen Waldfrichten vereinen
sich mit wiirzigen Noten von Pfeffer und Lorbeerblatt,
was dem Wein eine lebendige Dynamik verleiht.
Ajanlas

A DiShiraz cuvée bor sotétlila szinl, intenziv iz( és
illaty, gazdag texturdval. Az illataban érett erdei
gylimolcsok, valamint flszeres jegyek, mint bors

és babér levél érzédnek, ami impulziv jelleget ad a
bornak.

Verkostung

Sechs Weine oder nach Vereinbarung.

Borkdstold

6 bor vagy el6zetes egyeztetés alapjan tobb bor is.

Besuche

Anmeldung von 8:00 bis 13:00 Uhr an Werktagen;
Gruppen werden von 10:00 bis 20:00 Uhr empfangen.
Minimal- und Maximalanzahl der Besucher: 10 bis 45
Personen.

Latogatasok

Bejelentkezés munkanapokon 8:00-13:00 kozott,
csoportok 10:00-20:00 kozott latogathatjak a
borészatot.

A latogatok minimalis és maximalis szama: 10-45 6.

SUBQOTICA, Tuk ugarnice 14
+381 (0) 24 547 946
diboniswinerydoo@gmail.com
www.dibonis.rs
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Weine | Borok
Bouvier, Kovidinka, Chardonnay, Csersegi
Fliszeres Merlot, Cabernet Sauvignon

Empfehlung

Bouvier ist ein mildes, blumig duftendes Wein mit
moderaten Sauren. Es wird kihl serviert (9°C) und
passt hervorragend zu WeiRfleisch und Fisch.
Ajanlas

A Bouvier bor egy szép, lagy ital, kellemes viragos
aromakkal és mérsékelt savakkal. A legjobban hidegen,
9 °C-on ajanlott, fehér hisokhoz és halakhoz.

Verkostung

Drei WeiRweine und zwei Rotweine oder nach
Vereinbarung.

Borkdstolo

Hérom fehér és két voros bor vagy elézetes egyeztetés
alapjan tébb bor is.

Besuche

Nur nach vorheriger Anmeldung.

Minimal- und Maximalanzahl der Besucher: Winter: 15
bis 40; Sommer: bis zu 60 Personen.
Latogatasok

Csak el6zetes bejelentkezéssel és foglalas alapjan.

A latogatok minimalis és maximalis szama: télen 15-40,
nyaron akar 60 f6.

SUBOTICA, Edvarda Kardelja 139
+381 (0) 24 515 721,

+381 (0) 65 456 76 78
vinskisalas@gmail.com
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Weine | Borok
Pinot Grigio, Italian Riesling, Chardonnay,
Frankovka, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Empfehlung

Das Cabernet Franc ist ein wahres Meisterwerk

flr Liebhaber kraftiger, aromatischer Rotweine. Es
besticht durch fruchtige Noten, eine elegante Struktur
und subtile Gewlrznoten. Es passt perfekt zu rotem
Fleisch und Kase und ist die ideale Wahl fiir besondere
Anldsse oder entspannte Momente.

Ajanlas

A Cabernet Franc bor igazi élvezet azoknak, akik a
testes és aromds voros borokat kedvelik. Gazdag
gyimolcsos jegyekkel, elegans szerkezettel és finom
fliszeres akkordokkal rendelkezik. Tokéletes valasztds
voros husokhoz és sajtokhoz, vagy kilonleges
alkalmakra és pihenésre.

Verkostung

Drei Weine oder nach Vereinbarung mehr.
Borkéstolo

Héromféle bor vagy el&zetes egyeztetés alapjan tobb
bor is.

Besuche

Besichtigungen und Verkostungen nach vorheriger

Anmeldung und Vereinbarung.

Minimal- und Maximalanzahl der Besucher: 2 bis 60

Personen.

Latogatasok

Latogatdsok és borkostolok elézetes bejelentkezés és

egyeztetés alapjan.

A latogatok minimalis és maximalis szama: 2-60 f6.
BAJMOK, Suboticka 52
+381 (0) 65991 16 17,
klinocki.wine.stefan@gmail.com
www.klinockiwine.rs
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Weinhandlung
Borszakuzlete

Weinmanifestationen
Boros rendezvények

Weinhandlung von

weingut Zvonko Bogdan

In der Regalen der Weinkellerei Zvonko
Bogdan finden sich neben den Weinen

von Zvonko Bogdan auch edle Weine aus
bekannten Weinregionen wie Frankreich,
Spanien, Italien sowie Weine aus der Neuen
Welt.

Zvonko Bogdan Boraszat

Vinotéka

A Zvonko Bogdan Bordszat vinotékdjaban
a Zvonko Bogdan borai mellett mds neves
borvidékek borai is megtaldlhatok, példaul
Franciaorszaghdl, Spanyolorszagbal,
Olaszorszaghol és az Uj Vilaghol.

Subotica, Matije Korvina 12
+381 (0) 24 553 242
www.vinarijazvonkobogdan.com

Weinfestivals in Pali¢

Pali¢, Samstag um den 25. Mai

In Anlehnung an die Tradition der Feier von St. Urban, dem
Schutzpatron der Winzer und Weinbauer im Sandboden
Subotica- Horgos, werden in Pali¢ Weinfeste organisiert.
Zusammen mit anderen gelegentlichen Programmen kdnnen
dann ausgezeichnete autochthone und andere Vojvodina-
Weine verkostet und gekauft werden. Die Veranstaltung findet
auf der GroRRen Terrasse Pali¢ statt.

Pali¢i Borfesztival

Pali¢, majus 25. kordl

A Palic¢i Borfesztival a sz616sgazdak és boraszok védészentje,
Szent Urban tGinnepéhez kapcsolddik. Itt az autochton borok
mellett mas vajdasagi borokat is kdstolhatunk.
www.park-palic.rs

Interetno

Subotica, Ende August

In Ethnopolis, einer Stadt in der Innenstadt, findet den ganzen
Tag Uber ein Volkskunstmarkt statt. Am Abend werden lokale
Spezialitaten zubereitet und Folkloregruppen aus der ganzen
Welt treten auf. Im Rahmen des Festivals wird auch die
WeinstralRe organisiert, in der 15 lokale Winzer den ganzen Tag
Uber in den Holzhausern ihre Weine ausstellen, bieten fur die
Probe und verkaufen.

Interetno

Szubotica, augusztus végén

A rendezvény kdzéppontjaban a népi mesterségek, helyi étkek
és folkldr alinak, de borfesztival is zajlik, ahol tébb mint 15 helyi
borasz kinalja borait.

www.interetno.net

Erntetage

Pali¢, das dritte Wochenende im September

Erntetage sind ein Fest der Ernte von Trauben und anderen
Frichten, die im Frihherbst reifen. Neben dem unterhaltsamen
und gastronomischen Programm gibt es einen Basar mit
Kunsthandwerk und kleinen Markten fur Produkte, Honig,

Obst und Wein. Mit dem Kauf eines Weinglases kdnnen Sie

an den Standen vieler Winzer lokale Weine probieren. Die
Veranstaltung dauert zwei Tage.

Szireti Napok

Pali¢, szeptember harmadik hétvégéje

A sziret inneplése szérakoztatd programokkal, vasarral, helyi
termel6k termékeivel, koztik borokkal.

www.park-palic.rs






Umgebung

Die umliegenden Dorfer sind weniger
als 30 Minuten vom Stadtzentrum
von Subotica entfernt. Nehmen Sie
sich daher die Zeit, die Umgebung

zu entdecken. Lassen Sie sich von
den Farben, Gerduschen, Diften und
Geschmackern verzaubern.

Kornyék
felfedezése

Amikor felfedezed Szubotica kornyékét,
hozd el ezt a brosurat, amely hasznos
informaciokat tartalmaz helyi
latnivalokrol, ételekrdl és eseményekrél.
Az itt taldlhatd falvak mindossze fél
érara vannak Szuboticatél. Szanj id6t
arra, hogy felfedezd ezt a varazslatos
vidéket, és élvezd a szinek, hangok,
illatok és izek kavalkadjat.

Tavankut

Tavankut liegt 17 Kilometer stidwestlich von Subotica.
Die Mehrheit der Einwohner sind Nachfahren

von Kroaten, die vor mehr als 300 Jahren hierher
kamen. Friher war Tavankut mit vielen umliegenden
Weinhofen ein groRes Gebiet und vermutlich

das einzige Dorf der Welt mit vier Bahnhofen:
Sebesi¢, Ljutovo, Tavankut und Skenderovo. Heute

ist Tavankut ein Dorf mit einer Kirche, gepflegten
Hausern und einer reichen Bunjevacka-Tradition,

die sorgfaltig bewahrt wird. Das Dorf, eingebettet
zwischen fruchtbarem Land und Sand, ist bekannt
fur seine vielfdltigen landwirtschaftlichen Tatigkeiten.
Hier kdnnen Besucher viel erleben, sehen, lernen
und schmecken. Tavankut ist beraGhmt fir seine
Strohbilder, die von autodidaktischen Frauen mit
einzigartiger Technik gefertigt werden. Diese Bilder
zeigen Szenen aus dem Leben — Landschaften,
Weinhaofe und Traditionen. Daher sollte man zuerst
die Galerie der ersten Strohbilder-Kolonie besuchen,
die eine reiche Sammlung dieser ungewdhnlichen
Bilder besitzt. Danach sollten in der rustikal
eingerichteten Trattoria der Galerie unbedingt
hausgemachte Kirschschnaps oder ,zamedljena
rakija“ sowie goldene Suppe, Paprikasch und zum
Abschluss Krapfen oder Mohnstrudel probiert werden.
Von einem Besuch des authentischen Bunjevacka-
Weinhofes BalaZevi¢, einer Fahrt mit dem ,Spediter”
im Wald, einem Folkloreprogramm oder Unterhaltung
mit Tambura-Orchestern bis hin zu Kinderanimationen
— die freundlichen Gastgeber stellen ein Programm
zusammen, das lange in Erinnerung bleiben wird.

Tavankut

Tavankut Suboticatdl 17 kilométerre, délnyugatra
taldlhato. A telepulés tobbségi lakossaga azoknak a
horvatoknak a leszarmazottja, akik tobb mint 300
évvel ezel6tt telepedtek le itt. Régen Tavankut, sok-
sok kornyezé tanyaval, nagyobb teriletet foglalt

el, és valoszinlleg az egyetlen falu volt a vildgon,
amely négy vasutallomassal rendelkezett: Sebesic,
Ljutovo, Tavankut, Skenderovo. Ma Tavankut egy
templommal, zért hazakkal és gazdag bunyevéc
hagyomanyokkal rendelkezé falu, amelyeket
gondosan megdriznek. A termékeny fold és homok
hatdran elhelyezkedd falu kilonb6zé mezégazdasagi
tevékenységekkel bévelkedik, igy itt rengeteg mindent
lehet kiprébalni, latni, tanulni és atélni. Tavankut
hires a szalmaképekrdl, amelyeket autodidakta
asszonyok készitenek, és életiik csodélatos jeleneteit
abrézoljak rajtuk — a siksag, tanydk és hagyomanyok
jeleneteit. Ezért érdemes el6szor meglatogatni

a “Prva Kolonija Naive u Tehnici Slame” Galériat,
amely gazdag kollekciéval rendelkezik az ezekbdl

a kulonleges képekbdl. Ezt kovetben a galéria régi
stilusu étkez6jében mindenképpen kdstolja meg a
hazi készitésli meggylikért vagy a zametljenu rakijat,
a zlatnu Corbu-t, porkoltet, végil a turds fankot vagy
makos rétest. A latogatdk autentikus bunyevac tanyan,
szallitd szekéren a kozeli erd6ben, folklérm(isorokon,
tambura zenekarokkal szérakozhatnak, és
gyerekprogramok is szervezheték. A kedves
vendéglatok programot ajanlanak, amelyet sokdig
meg fognak emlegetni.



Donji Tavankut, Marka Oreskovica 3 k
GPS 46.0533010, 19.4859111
+381 (0) 24 476 70 48 R
www.hkpdmatijagubec.org.rs

HKPD “Matija Gubec” ' '3
L] ]

o2

Orluskov salas =
Donji Tavankut, Salas 1686

+381 (0) 64 148 81 63

Nur nach vorheriger Anmeldung! Fir Gruppen

empfohlen! s
Csak el6zetes bejelentkezéssel! Csoportok ) FN -
szamara ajanlott! —

Rustikales esszimmer , B5
der galerie P . __ g
Rustic dining room S lls i Al
of the gallery and - N ]
Balazevi¢ farmhouse : 1
Nur nach vorheriger Anmeldung! Fir Gruppen . >
empfohlen! =
Csak elGzetes bejelentkezéssel! Csoportok

szamdra ajanlott!

DONJI TAVANKUT, Matka Vukovica 2

+381 (0) 65 234 70 60

Salas Kovac 1920 >
Salasi 127, Mala Bosna (Frljaza) AR
+381 (0) 64 054 37 20 :
dejan.kovacsu@gmail.com >

Konak Ljutovo J | N
LJUTOVO, Cikerijska 28, -
+381 (0) 63 518 004

Std Salas BalazZevié¢
Tavankut, Nikole Tesle 16,
+381 (0) 64 148 81 63

Salas 24214
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Vinski salas Cuvardic
Kelebija, Edvarda Kardelja 139
GPS 46.125191, 19.609662

+381 (0) 65 456 76 78
vinskisalas@gmail.com

Ergela Kelebija
Kelebija Stud Farm
KELEBIJA, Put Edvarda Kardelja 437
GPS 46.1622132, 19.5594037
+381 (0) 24 789 063
www.ergelakelebija.rs

Lovacki dom Hrastovaca
Hunting Lodge Hrastovaca
SUBQTICA, Granicarska 109

GPS 46.1505423, 19.6616533

+381 (0) 24 550 482
www.vojvodinasume.rs/

Nahegelegene Unterkiinfte | Kézeli szallas

Hotel Vila Majur+++x, Kula Radié*

KELEBIJA, Put Edvarda Kardelja 445, Kelebija, Put Edvarda Kardelja 176a
+381 (0) 24 646 646, www.vilamajur.com +381 (0) 63 810 60 85

STD Weinhof SumskKi raj+*

STD Vinski Salas Kelebija, 4. jula 31

KELEBIJA, Put Edvarda Kardelja 139, +381(0) 63 566 101

+381 (0) 66456 76 78 .
STD Magic forest++

Zvezdana** Kelebija, Srednja 5
KELEBIJA, Zvezdana 26 +381 (0) 69 119 00 60
-381 (0) 65 875 43 04

STD Wonderland+*
Roza apartman+ Kelebija, Cavolj 196
Kelebija, Grani¢arska 73 +381 (0) 65 251 57 20

+381 (0) 64 205 20 56
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Kirche des Heiligen Dimitrije
Szent Demeter-templom
SUBOTICA, Beogradski put 159

GPS 46.0729839, 19.6793198

+381 (0) 24 566 122

www.eparhija-backa.rs

Vodice - Bunari¢ - Szentkut
SUBQTICA, Aleksandrovo salasi 124

GPS 46.0693813, 19.7261942

+381 (0) 24 566 546 (katolicka crkva)

+381 (0) 24 566 122 (pravoslavna crkva)

Yugoland

Subotica, Otmara Majera 10
GPS 46.075106, 19.671385
+381 (0) 65 200 66 87
mini.yugoslavia@gmail.com

Pivciji salas
Subotica, Bikovacki put 60
+381 (0) 64 244 69 42

Nahegelegene Unterkiinfte | Kézeli szallas

Garni hotel Imerium=+
Subotica, Beogradski put 135

+381 (0) 24 41562 70
office@hotelimperiumsubotica.rs
www.hotelimperiumsubotica.com

Garni hotel Avior
Subotica, Beogradski put 120
+381 (0) 65 351 33 37
office@avior.rs, www.avior.rs

Privatan smestaj,

Sobe Kraljica,
Subotica, Beogradski put 156,
+381 (0) 65 842 94 90

Sobe Pordevié¢
Subotica, Feketi¢ka 24
+381 (0) 64 708 91 31

Prenodiste Denis plus
Subotica, Aksentija Marodiéa 56
+381 (0) 24 567 210

Prenodiste Monza X
Subotica, lzvorska 12
-381 (0) 65 863 63 25
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Bajmok

Bajmok liegt in der fruchtbaren Pannonischen
Tiefebene, 9 km von der serbisch-ungarischen
Grenze und 23 km von Subotica entfernt. Es ist

gut mit Subotica und Sombor sowie anderen
umliegenden Orten Uber gute RegionalstraRen und
Eisenbahnverbindungen erreichbar.

Bajmok

Bajmok a termékeny Pannon-tajon talalhatd, 9 km-re
a szerb-magyar hatartdl és 23 km-re Suboticatdl. Jol
megkozelithetd Suboticardl és Somborrdl, valamint
mas kozeli telepllésekrdl is, kivald regionalis uton és
vasuton.



Nahegelegene Restaurants

Kirche des Heiligen Peter
und Paul

Szent Péter és Pal-templom
Bajmok, trg Mar3ala Tita 3

+381 (0) 24 762 281
www.suboticka-biskupija.info

Kirche des Heiligen Georg

Szent Gyorgy-templom
Bajmok, trg Marsala Tita bb
-381 (0) 24 762 800

Klinocki Weingut
Klinocki Boraszat

Bajmok, Suboti¢ka 52

+381(0) 659911617
klinocki.wine.stefan@gmail.com
www.klinockiwine.rs

Ko6zeli éttermek és vendéglok

Sala Miler

Bajmok, trg Marsala Tita 11
+381 (0) 65978 22 22
salasalasmiler@gmail.com

Vozd
Bajmok, Jugoslovenske narodne armije bb
+381(0) 24 762 472

Nimrod
Bajmok, Mije Mandica 10
+381(0) 6382350 84
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Besucherzentrum

Der Ludas-See und die umliegenden Simpfe sowie die
Selevenjska Pustara haben den Status eines Naturreservats
und sind besonders reich an verschiedensten Pflanzen- und
Tierarten. Die frische Luft und die Schénheit des Sees mit
seinen hohen Schilfrohrichten sind besondere Werte dieses
Schutzgebiets. Das Besucherzentrum ist der Ausgangspunkt
fir Besuche des Naturschutzgebiets sowie fir Informationen
Uber die natlrlichen Werte der Region. Von hier aus kénnen
Besucher mit einem Fuhrer auf den lehrreichen Wegen den
Park erkunden, mit einem Boot auf dem See fahren oder an
der immer populdreren Vogelbeobachtung teilnehmen.

Ludas-to6 latogatokozpont
A Ludas-to és a kornyez6 mocsarak, egyttt a Selevenj

kozeli pusztakkal, Specialis Természetvédelmi Terilet
statusszal rendelkeznek, és rendkivil gazdagok kilonféle
novény- és allatfajokban. A tiszta levegd és a tdval korulvett
taj szépsége kulonleges értéke ennek a rezervatumnak.

A ldtogatokozpont a természetvédelmi teriletre tett
|dtogatdsok kezdeti pontja, valamint informaciokat nyujt a
régio természeti értékeirdl. Innen vezetnek oktatdsi turak a
rezervatumban, csdnakazas a tavon, vagy egyre népszer(bb
madarmegfigyel6 programok is elérhetdk.

HAJDUKOVO, Prespanska 12
GPS 46.1070626, 19.8271310
+381(0) 24 753 121
www.ludas.rs
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OOD TYPUCTUYKA OPTAHU3ALUIATPAOA CYBOTULLE Srbija, 24000 Subotica, Trg slobode 1

(3 TURISTICKA ORGANIZACIJA VAROSI SUBATICE
Q\Z/Q SZABADKA VAROS IDEGENFORGALMI SZERVEZETE

HAFTUNGSAUSSCHLUSS Die Touristische Organisation der Stadt Subotica gibt diese Broschiire heraus, um das touristische Angebot zu fordern und
Touristen zu informieren. Die in der Broschiire verdffentlichten Informationen wurden in bester Absicht und basierend auf den verfiigharen Daten gesammelt.
Daher kann die Touristische Organisation der Stadt Subotica nicht garantieren, dass die veroffentlichten Informationen unbedingt umfassend, genau,

vollstandig oder aktuell sind.

FELELOSSEG KIZARASA A Szabadkai Vérosi Turisztikai Szervezet ezt a brostrat a turisztikai ajanlat népszerdisitésére és a turistak tajékoztatasara adja ki.
A brostraban kozzétett informacick a legjobb szandékkal és az elérhet6 adatok alapjan gydijtottek. Ezért a Szabadkai Vérosi Turisztikai Szervezet nem

garantalhatja, hogy a kdzzétett informaciok minden esetben atfogéak, pontosak, teljesek vagy naprakészek.

+381 (0) 24 670 350, office@visitsubotica.rs
QR TURISTICKA ZAJEDNICA GRADA SUBOTICE www.visitsubotica.rs, www.palic.rs

CIP- KaTtanorusauuja y nybavkaumjn
Bubnnoteke Matuue cpncke, Hosu Cag,

338.48(497.113 Pali¢)(036)
641.5(497.113 Novi Sad)
663.2-051(497.113 Novi Sad)
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